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Storkokskock / Restaurangkock

Yrkesexamen inom matservice

Ar du intresserad av ett sjalvstandigt och omvaxlande arbete i en bransch
dar det ar latt att f4 jobb? Avlagg en yrkesexamen inom matservice!

Var och hur?

Kockar arbetar med matlagnings- och kundbetjaningsuppgifte yrkeskunnigt,
sjalvstandigt och effektivt. Som kock ar du samarbetsvillig, flexibel och professionell

i ditt bemotande av kunderna. Du jobbar i kdket pa t.ex matrestauranger,
festserviceféretag, passagerarfartyg. | daghem och skolor, i halso- och sjukvardslokaler,
hotell etc.

Utbildningen ordnas i samarbete med arbetslivet och forverkligas i olika larmiljoer
(pa arbetsplatsen, nar- och distansstudier).

Utbildningen ar individuell och planeras pa basen av dina behoy, tidigare kunskaper
och erfarenheter.

Las mer och s6k har: www.yrkesakademin.fi/frestaurangkock

Utbildningen passar aven dig med annat modersmal an svenska. Du kallas till

spraktest fore antagning och kravet ar sprakniva A2.1/ A2.2
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Foljande examensdelar ingar i utbildningen:

- Matlagning i storhushall

- Matlagning i restaurangkok.

Du kan valja av féljande valbara examensdelar:

- Tillredning av specialdietmaltider

- Tillredning av vegetariska matratter

- Tillredning av matratter som serveras kalla

- Matlagning med olika produktionsmetoder

- Matlagning vid bestallningsservice.

Mera information

Carola Sjodahl
carola.sjodahl@yrkesakademin.fi
050 338 86 86
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